Produktpass

Laugenbagel mit Ei

Zutaten/Rezeptur: BITTE UNBEDINGT KORREKT VOLLSTANDIG AUSFULLEN

Laugenbagel WEIZENMEHL, Wasser, SESAM (4,5%), Hefe,

Sonnenblumendl, Speisesalz, GERSTENMALZMEHL,

1. WEIZENGRIER, GERSTENMALZ, WEIZENMALZMEHL,
WEIZENKEIME, Acerolasaftkonzentrat, Brezellauge
(Saureregulator Natriumhydroxid).

2. |Salatgurken

3. |Lollo Rosso/Bionda frisch

4. Schalottenfrischkise (Eigenherstellung) Erischkés.e 60% F.ett (MILCH), Schalotten frisch, .
acuhzwiebeln frisch, Salz, Pfeffer gemahlen weil

5. |Paprika frisch

6. |Ei gekocht

7. JRucola frisch

8. |Schnittlauch frisch

9.

10.

11.

12.

Allergene: BITTE ANKREUZEN X Zusatzstoffe: BITTE ANKREUZEN x

A |Eier X 1 ]Konservierungsstoffe

B JErdniisse 2 |Farbstoffe

C |Fisch 3 )Antioxidationsmittel

D ]Gluten (WEIZEN, GERSTE) X 4 |suBungsmittel

E |Krebstiere (auch Krabben, Scampi) 5 |Phosphate

F JLupine 6 |geschwefelt

G |Mandeln, Niisse 7 |chininhaltig

H IMilch (alle Milchbestandteile) X 8 |coffeinhaltig

I |Schwefel/Sulfit (v.a. in Essig) 9 |Geschmacksverstarker

J |Senfsaaten 10 |geschwirzt

K ]Soja (auch Tofu, Sojadl, Sojalecithin) x | 11 |Sduerungsmittel

L [|Sellerie (in fast jedem Gewiirz...) 12 |MilcheiweiB

M |Sesamsamen x | 13 |Jgewachst

N |Weichtiere (Schnecken..) 14 Jenthilt eine Phenylalaninquelle

15 taurinhaltig
16 |enthilt gentechnisch veridndertes Soja
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